Mejeritekniskt Arsméte, Umed, 16-17 oktober 2007

Biogas, energianalys och miljodtgirder

Publik frin bela landet.

Foreningens ordforande
Jonas Svensson
kunde for sjitte och
sista gangen hilsa del-
tagarna vilkomna till
ett arsmote. Tillsam-
mans med kassoren
Lennart Holmstréom
kunde han visa att f6-
reningens ekonomi &r
bra och att drsavgiften
dirfoér kunde behéllas
ofdrindrad.

tekniska Foreningen har alltid
haft brutet rikenskapsar,
1 juli till 30 juni. Styrel-
sen hade granskat for-
och nackdelar med denna
ordning och kommit till
slutsatsen att foresld en
stadgedndring till kalen-
derdr som rakenskapsar.
Arsmatet beslot att folja
styrelsens forslag och
stadgarna dndrades dir-
med. Samtidigt forlingdes dir-
igenom pagédende verksamhetsar
med sex manader till 31 decem-

ber 2008.

Mejeritekniskt Forum och
dess foregangare Svenska Mejeri-

Jonas Svensson, Kaj Grenrud
samt Lennart Holmstrom hade
samtliga tjinstgjort maximal tid i
styrelsen, sex ar, och kunde dirmed
inte dterviljas. De avtackades for
sina insatser. Den nya styrelsen
bestér av:

Robert Svanberg, Arla Foods; Ordf.
Peter Hedin, Tetra Pak; Vice ordférande
Thore Bengtsson, Arla Foods; Kassor
Hans Nilsson, Milko; Sekreterare
Magnus Larsson, Arla Foods

Lena Nyberg, Skanemejerier

Ulf Bystrém, Milko

Jan-Ake Larsson, Arla Foods

Mejeritekniska méten
bygger nitverk

F6dd och uppvixt i en
mejerifamilj i Umed, tidigare
verksam i olika visterbottnis-
ka mejeriféretag kindes det
bra att dter fa vara pa hemma-
plan och deltaga i gggre
ett Mejeritek- -
niskt Arsmoéte.

Drygt 40 per-
soner deltog un-
der de tva dagar
som arsmotet
tog. Norrmejeri-
ers intressanta

satsning pa produktion av bi-
ogas var temat for konferen-
sen. Vikten och mojligheten
av att reducera utsldppen av
organiskt material belystes i
de manga foredragen.

Men det finns dven en
virld utanfor mejeritekniken.
Enligt foreningens tradition
skall dven humanismen fa sin
del pé véra arsmoten. Efter ett
besok pa Bildmuseet avnjots
en splendid maltid pa Umeas
mest kdnda restaurang, Sivar-
garden. 1921 flyttades denna
herrgard fran Sivar norr om
staden till Gammlia.

Undertecknad har nu haft
férmanen att vara med pa 30
arsmoten i rad. Deltag i vara
moten! Det ir sannolikt det
bista sittet att bygga nitverk
i var mejeribransch.

Bjorn SigBjorn.
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Under arsmotet diskuterades medlemsan-
talet och hur vi skall kunna behalla det och
helst 6ka det. En rekryteringsbas kan vara
gardsmejerierna. Foreningens verksamhet ar
viktig for mejeribranschen.

Det ir for fa s6kande till stipendierna!
Viktigt att medlemmarna hjilper till att
stimulera folk att s6ka stipendier. Speciellt
mejericheferna kan gora en insats.

Ulf Borgstrom informerade om f6érening-
ens webbsida, www.mejeriteknisktforum.org.
Besoksfrekvensen har 6kat med 30 procent
och besokarna ir dessutom aktivare.
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Foto: Mikael Lindmark

Under rubriken “Trettio ar med Biogas”
talade VD Leif Lindow, Biosystem AB, Ludvika.
Biosystem dr en av leverantorerna till Umea.
Foretagets affarsidé ar att utveckla och projektera
anldggningar f6r biologisk behandling av organis-
ka avfall och avloppsvatten
samt att tillhandahélla kon-
sulttjanster inom avfalls-,
energi- och bioteknikomra-
det. Biosystem ér dessutom
ofta ansvariga for utveckling
av processer och kompo-
nenter for anvindning inom
affirsomradet.

Leif gav oss en grundlig re-
dogorelse for vad biogas dr
och hur man tillverkar den
pa avfall. Historiskt laga energipriser har gjort att
det under ldng tid egentligen inte varit nagon
kostnad fo6r avfall. Men den tiden ér definitivt
over. Nu ir det dyrt. Leif papekade att “avfall dr
en resurs som hamnat pa fel plats”.

Nir mikroorganismer bryter ned biologiskt
avfall i en syrefri (anaerob) miljo, bildas metan
(CH4) och iven koldioxid (CO2). Biogas kan ut-
vinnas i reningsverk, pa soptippar (deponigas) och
pa andra platser dir biologiskt nedbrytbart mate-
rial finns. Rotgas 4r ett annat namn pa biogas.
Slutprodukterna blir dels metangas, som kan an-
viandas som brinsle fér fordon, dels rétslam som
anvinds inom jordbruket som ett jordforbattran-

de godselmedel. Manga reningsverk har idag egen
biogastillverkning for att ticka sitt energibehow.

Det finns mycket energi i avloppsvatten, sade
Leif Lindow: 1 kubikmeter avlopp motsvarar 7-8
liter olja. Andra exempel: 30 m3 vassle motsvarar
540 liter olja, 1 ton BOD7 ir detsamma som 400
1 olja. Ett problem kan vara att man tjinar mer pa
att gora biogas dn att utveckla produktionen. Det
finns kanske ingen nedre grins for hur lite av-
loppsvatten det skall till f6r att processen skall bli
lonsam. I framtiden kan det till och med bli méj-
ligt att gora syntetisk diesel av biogas. Foretaget
EcoPar i Goteborg utvinner syntetdiesel ur
naturgas.

Om energianalys av mejeriet i Umea pra-
tade Per-Ake Franck frin CIT Industriell Energi-
analys AB i Goteborg. Generellt giller att poten-
tialen beror pa: energipriser, styrmedel och skat-
ter, typ av verksamhet samt foretagets tidigare
energiarbete.

Det centrala i arbetet ir “Kartldggning och
analys”. Exempel 4r: var i foretaget ér det virt att
leta, ta fram beslutsunderlag f6r investeringar,
kolla vilka hindelser som 6kar energianvindning-
en. Behall kontrollen 6ver kartliggningen, under-
strok Per-Ake. Ga pa de stora “bovarna”, som
torbrukar mycket. Borja med att granska den in-
formation som redan finns: fakturor 6ver el, vir-
me och brinsle. Hitta effektiviseringar pa utrust-
ning som skall bytas. Utvirdera atgirderna och
dokumentera.
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Vid energianalysen av mejeriet anvinde man
sig av s.k. Pinchanalys. Man studerade tre alterna-
tiv for ar 2005: utan bio-
gas, med biogas, med bio-
gas och dtgirder for virme-
vixling. Fordelen med pin-
chanalysen ir
att man kan
studera kon-
sekvenserna
av olika pro-
cessalternativ.
Analysen kom
fram till att
biogasanliggningen kunde minska
elinképen med 19000 MWh per ar.
Med 6kad intern virmevaxling

skulle man kunna uppna ytterligare
5700 MWh per ar.

Pa SIK i Goteborg har man stu-
derat Mjolkkedjans miljopaver-

Resultaten visar att den bista dtgirden for
mejeriet ir att minska spillet. Det 4r bittre 4n
béade energi och transport. Spillreducering ar dven
bista dtgirden i hushallet. Den pigidende trenden
okar miljopaverkan. Dirfor skall man minska
produktspill i alla livscykelsteg.

kan. Forskaren Johanna Berlin,
som disputerat pa miljo i mejeriet, berittade att
syftet med deras studier var att 6ka kunskapen
om mj6lkkedjans miljopaverkan efter garden och
utvirdera forbittringsmojligheter.

Man skisserade fyra framtidsscenarier:

* Storskalighet: stora enheter inom handel
och mejeri

* Hirliga tider: stor ekonomisk tillvixt
* Harda tider: ekonomisk tillbakagang

* Gron I'T-vag: mindre materialistisk livsstil,
smaskalighet

“Hirliga tider”, som
mest liknar dagens trend,
ger storst miljopaverkan.

Det giller att hitta
den produktsekvens som
orsakar minst miljopa-

verkan. Metoden innebir
en kombination av
processoptimering med
livscykelanalys (LCA).

Johanna slutade sitt féredrag med foljande
tankvirda ord: “Det bdsta man kan gora for miljon.
som konsument dr att dta upp maten. Varje livsmedel
bar en miljohistoria och om livsmedlet inte dts upp bar
denna miljopaverkan skett i onodan.”

Fran SIK kom ocksid Barbro Sundstrom,
som ansvarar for Process- och produktionsut-
veckling. Hon pratade om Lean production.
Forr kunde man tinka si hir, sade Barbro:
kostnader + marginal = pris. Nu maste man reso-
nera pa detta sitt: marknadspris - kostnader =
marginal. Produktionen har drastiskt forandrats
till allt fler produkter, allt fler produktbyten, allt
hogre tillgdnglighet, etc, etc. Minskade kostnader
dr dirfor detsamma som att ta bort sloseriet.

Vad ir da Lean production? Jo: eliminera for-
luster och sloseri, astadkom robusta, flexibla,
uthalliga och kundstyrda fléden, involvera samtli-
ga medarbetare.
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Man pratar om de 7+1 sloserierna. Vilka dr
de? Jo: Vintan, rorelse, 6verarbete, 6verproduk-
tion, lager, omarbete,
transporter. Men de ju ar
bara 7. Vilket dr “+1”? Jo:
Outnyttjad kreativitet!

Hur fungerar detta i prak-
tiken? Barbro redovisade
ett par exempel. I en fabrik
hade man gatt frin roda till
svarta siffror pa ett ar. Okat
: omsittningen med 30 %.
L [ Minskat ledtiden fréin 8 till
2l 3 dagar och fitt 6kad
leveranssikerhet och lingre héllbarhet. I en
annan fabrik hade man 6kat produktiviteten med
50 % utan en enda korna i investeringar.
Metoden var att arbeta i team!

SIKs foredragsserie avslutades med att Jo-
hanna och Barbro berittade om Resurseffektiv
livsmedelsproduktion inom ramen for ett
samarbetsprojekt, Uthallig produktionsutveck-
ling, som genomforts av SIK, Chalmers och
svenska livsmedelsindustrier. Syftet med projek-
tet var att se pa leveranssikerhet, sikerhetslagrets
storlek samt miljopéaverkan.

Med hjilp av ett dynamiskt simuleringsverk-
tyg baserat pa LCA och Diskret Hindelsestyrd
Simulering (DES) gjorde man tre fallstudier till-
verkning av kory, juice och syrade mejeriproduk-
ter. For mejeriet visade studien att spillet var vik-
tigast. Mest spill var det vid forpackningsmaski-
nerna. Och det ir spillet som har storst miljopa-
verkan.

Studierna visade att med hjélp av simulerings-
verktyget kan man optimera produktionen bade
med hinsyn till miljé och produktionsekonomi
genom att identifiera “hot spots” och foresla for-
battringsatgirder pa produktionslinjer. Det ar
enkelt och tidseffektivt att utvirdera olika scena-
rier.

Morgondagens produktionssystem kommer
att vara uppbyggda for att bland annat ge:

* minimalt med spill och omarbetning
* snabb disk - men tillrackligt rent

» effektiv anvindning av energi

* effektiva transporter

I den diskussion som f6ljde féredragen av
Johanna och Barbro stilldes frigan om mejerier-
na siljer produkter eller datumstimpling? Pa-
pekades ocksa att vi bor visa handeln att deras
krav kan ge 6kad miljopaverkan!

Egen energi i ett miljoviinligt mejeri.
Mejerichefen Peter Norberg inledde infor-
mationen om biogasanlagg-
ningen genom att beritta att
Umed-mejeriet har en invig-
ning pa 110 milj. kg. Innan
man borjade tinka pa biogas
hade man négra ar tidigare
paborjat vigen mot bittre
miljo. Ett exempel d4r man
lyckades fa ett lagt svinn och
dirmed lagt BOD nir man
byggde specialprodukt-
anliggningen. Trots méinga
och korta serier blev inte svinnet hogre.

Olle Sjostedt, miljoansvarig i Norrmejerier
informerade om bakgrunden och funktionen i
biogasanlaggningen, som kallas Biotrans. Drifts-
ledaren for anliggningen, Tony Bickstrom,
guidade sedan deltagarna bland “jastankarna”.

Okad osttillverkning, begrinsad avsittning av
vassle, hogre kostnader for energi och nytt till-
standsbeslut var de viktigaste faktorerna nir
planeringen inleddes.

Biogasanliggningen, ar
den forsta i Sverige och en
av fa i Europa. Tekniken
handlar om att pa ett
miljoeftektivt sitt rena
avloppsvattnet och gora
energi av vasslepermeat,
gransmjolk och avlopp.




Burtriskvasslen koncentreras ge-
nom RO (omvind osmos) och
koncentratet gar med tankbil till
Umea. Vasslen i Umea koncentre-
ras ocksd med RO. Koncentratet
passerar direfter en UF-anligg-
ning (ultrafiltrering). Retentatet
blir till vassleproteinkoncetrat
(WPC). Vasslepermeatet blandas
med griansmjolk och processav-
lopp. Detta rétas i en anaerob
rotprocess till biogas.

Uppehaéllstiden for bland-
ningen i den anaeroba reaktorn,
dir biogasen utvinns, ir ca 20
dygn. Hur mycket av processav-
loppet som skall anvindas bestims av hur mycket
organiskt material det innehaller. COD-halten
mits kontinuerligt. Om det ér for lagt gar det
forbi rétningen och via utjimningstank direkt ut i
kommunala avloppet.

En engagerad Tony Backstrém beskriver hur
biogasanldggningen fungerar.

Norrmejeriers biogasanldggning i Umea.

Forkalkylen var att Norrmejerier skulle kunna
uppnd 4380 ton COD per ar, motsvarande
26000 MWh. Nuléget ir att det ar 3000 ton
COD som ger 17500 MWh. I tilligg far man
5000 MWh genom virme/kylpump. Man tror att
det ir mojligt att uppnd 6800 ton COD och
30000 MWh.

Biogasen star nu for 20 % av mejeriets totala
energibehov. Pay-Off-tiden f6r investeringen dr
sju ar. Mojlig utveckling ér: el frain microgastur-
bin, produktion av syntetdiesel, rotning av
externt material och produktion av matjord.
Spédnnande sa det forslar.

Olle Sjostedt understrok fordelarna med pro-
jektet. Det forbittrar foretagets ekonomi, ger
uthdllig gron energiforsorjning, minskar transpor-
terna. Fér miljon ér det dessutom betydelsefullt
att oljeanvindningen minskar, avloppet blir rena-
re och att det ér i linje med Sveriges miljomal.

Det har ocksa varit bra for Norrmejeriers
goodwill. Stort mediaintresse, méingder av besok
och uppskattning av samhillet har kints bra for
Norrmejerier. Vi dr pa god vig mot Krets-
loppsmejeriet, avslutade Olle.

MEJERITEKNISKT FORUM

Sekretariat  Hans Nilsson, Milko, Bollnas
Webmaster Ulf Borgstrom

Tel 0278 - 63 25 10

hans.nilsson@milko.se www.mejeriteknisktforum.org
webmaster@mejeriteknisktforum.org
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